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         Pour            faire                des crêpes : 

 

- 250 grammes de farine  

- 3 œufs  

- ½ litre de lait  

- une pincée de sel  

- 2 cuillères de sucre  
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- 50 g de beurre  

 

 

      

1. Mettez      la farine    dans      un saladier 
 

           

avec  le sel    et         le sucre. 
 

     

2. Mélangez. 
 

http://fr.freepik.com/icones-gratuites/ajouter-signe-de-la-croix-rempli_782527.htm
http://fr.freepik.com/index.php?goto=27&url_download=aHR0cDovL3d3dy5mbGF0aWNvbi5jb20vZnJlZS1pY29uL21peF8xMTQ5Mzc=&opciondownload=318&id=aHR0cDovL3d3dy5mbGF0aWNvbi5jb20vZnJlZS1pY29uL21peF8xMTQ5Mzc=&fileid=911503


 

 

3
 

    

3. Cassez    les œufs      dans     le saladier. 
 

              

4. Mélangez   les œufs     et       la farine 
 

             

5. versez     le lait    dans       le saladier.  

 

  

et   mélangez. 
 

http://fr.freepik.com/index.php?goto=27&url_download=aHR0cDovL3d3dy5mbGF0aWNvbi5jb20vZnJlZS1pY29uL21peF8xMTQ5Mzc=&opciondownload=318&id=aHR0cDovL3d3dy5mbGF0aWNvbi5jb20vZnJlZS1pY29uL21peF8xMTQ5Mzc=&fileid=911503


 

 

4
 

          

6. ajoutez      le beurre        fondu  
 

    

et    mélangez. 
 

     

7. cuisez        les crêpes 
 

    

 dans        une poêle     chaude  
 

      

avec     un peu de       beurre. 
 

http://fr.freepik.com/index.php?goto=27&url_download=aHR0cDovL3d3dy5mbGF0aWNvbi5jb20vZnJlZS1pY29uL2Nvb2tpbmctb24tZmlyZV80NTU3NQ==&opciondownload=318&id=aHR0cDovL3d3dy5mbGF0aWNvbi5jb20vZnJlZS1pY29uL2Nvb2tpbmctb24tZmlyZV80NTU3NQ==&fileid=719880
http://fr.freepik.com/index.php?goto=27&url_download=aHR0cDovL3d3dy5mbGF0aWNvbi5jb20vZnJlZS1pY29uL3RoZXJtb21ldGVyXzEzMTU5Ng==&opciondownload=318&id=aHR0cDovL3d3dy5mbGF0aWNvbi5jb20vZnJlZS1pY29uL3RoZXJtb21ldGVyXzEzMTU5Ng==&fileid=1110840
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9. Mangez         les crêpes 
 

      

 avec     du sucre  
 

            

     ou       avec   de la confiture… 

 

© le Français illustré mars 2019 

http://www.google.nl/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&docid=JjvK8LWgmfzBlM&tbnid=4NTLTA-iHXo4QM:&ved=0CAUQjRw&url=http://thesebang.blogspot.com/2012/06/faimsoifsommeil-mon-cul-sur-la-comode.html&ei=ZJyQUuCYGMis0QXJgoBw&psig=AFQjCNGtQqbsY7EdFKjzq2vMv-RWOGOodg&ust=1385295326637832

